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Herzlich Willkommen  
 

Schön, dass Sie da sind.  
Auf eine unvergessliche Zeit im  

Alpenresort Walsertal****S 

 

 

 

                                       Familie Sperger mit Team  
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Liebe Gäste, 
 
 

Wir freuen uns, dass wir Sie in unserem Haus begrüßen und verwöhnen dürfen und    
wünschen Ihnen tolle 

  

Genussmomente »ganz oben« 
 

Im Biosphärenpark Projekt »Genuss-Spechte« haben wir Grundlagen für die enge 
Zusammenarbeit zwischen den Menschen, der Landwirtschaft, den Sennereien und  
der Gastronomie des Großen Walsertales geschaffen. 

 

Unser Küchenteam unter der Leitung von Fabio Sperger & Kelwin Meßner verwendet  
    für die Zubereitung der Gerichte, naturbelassene und mit hoher Qualität 
ausgezeichnete Produkte. 

 

Wir verwöhnen Sie mit frischen Regenbogenforellen, Saiblingen & Lachsforellen aus  
den hauseigenen Fischteichen, Hirsch & Reh aus dem heimischen Jagdgebiet,  
Bergkäse & Butter von den Alpen des Biosphärenparks. 

 

Gerne servieren wir selbst gesammelte Waldpilze, Heidelbeeren, Steinschnittlauch, 
Bergkräutertee sowie hausgemachte Marmeladen, Apfelmus, gedörrte Apfelspalten, 
Apfelsaft und vieles mehr. 

 

Viele Produkte können Sie auch in unserem Hotelshop erwerben. 
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SUPPEN  
 
Rinder Consommé | Wurzelgemüse | Schnittlauch   
Kräuterflädle           €   7,50 
Käsepressknödel          €   7,50 

 

Champagner Senfschaumsuppe   
Strauben          € 8,50 

 

Asia Geflügel Bowl 
pikante Brühe | Gemüse | Udon Nudeln | Kräuter      € 10,50 

 

SALATE 
 
Vorspeisen | Beilagen Salat       € 6,50 

 

Salat Variation 
gemischte Blattsalate | knackiges Gemüse | Apfel Barrique Dressing  € 9,50 
       

Ceasar Salad  
marinierte Salatherzen | Parmesandressing | getrocknete Tomaten  € 9,50 
Croutons 

 
als Hauptgang mit: 

 gebratener Maishähnchenbrust      € 16,50             
 Rinderfiletstreifen 160 g       € 22,00  
 Faschina Fischfilet        € 19,50  
 Käsepressknödel        € 15,50  
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VORSPEISEN  

 

Tartar vom Rinderfilet  
Eigelb | Kapern | Zwiebeln | Belper Knolle | Senf 
                80 g           € 18,00  
              160 g           € 28,00  

 

Rote Beete Carpaccio  
Ziegenkäse | Walnuss | Honig | Sherry | Wildkräuter    € 14,00 
        

 

HAUPTSPEISEN 
 
 

Wienerschnitzel vom österreichischen Kalbsrücken  
kaltgerührte Preiselbeeren | Petersilkartoffeln      € 28,00 

 

Schweineschnitzel „Wiener Art“  
kaltgerührte Preiselbeeren | Pommes Frites      € 18,00 

 

Filet vom heimischen Weiderind in der Steinpilzkruste   
Portweinjus | Kräuterseitling | Schalotte | Polenta          € 42,00 
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Hirschragout vom Walser Rotwild  
Wacholderjus | wilder Brokkoli | Schwarzwurzel  
Espresso | Topfen – Thymianknödel        € 32,00 
         

 
Pikantes Hähnchen Curry    
Kokos | Cashew | Gemüse | Basmatireis       € 24,00 

 

Faschina Fischfilet von den hauseigenen Teichen 
Balsamico Linsen | Hokkaido | Chili | Buchweizen | Schoten   € 28,00 
    

 

 

 

VEGETARISCH 
 

 

Walser Käsespätzle (in der Holzbrennta serviert)      
Butterzwiebel | Kartoffelsalat | Schnittlauch      € 22,00  
 

 

Rigatoni  
Kirschtomaten | Babyspinat | Pinienkerne | Trüffelperle    € 24,00 
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KINDERGERICHTE 
 

Kleines Wienerschnitzel vom Schwein | Pommes     €   9,50 
Frankfurter Würstel | Pommes        €   9,50 
Edel Fischstäbchen | Pommes        €   9,50 
Spaghetti | Bolognese         €   9,00 
Spaghetti | Tomatensauce        €   9,00 

 
 DESSERT 

 

Gebackene Schokokugel         
Karamell | Beeren | Sauerrahmeis       € 13,00  
           
Hausgemachter Kaiserschmarren   
Apfelmus           € 18,00 
(ca 20 min Zubereitungszeit)  

 
Apfelstrudel | Topfenstrudel        €   6,50 
  

EIS 
Heiße Liebe   
Vanilleeis | lauwarme Himbeeren | Sahne     € 8,50  
 
Bananensplit  
Banane | Vanilleeis |Schokoladensauce | Sahne     € 9,50 
 
Affogato al caffè 
Vanilleeis | Espresso         € 4,50 
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KLEINE KARTE  
 

           servieren wir gerne in der Zeit von 11.30 Uhr bis 17.30 Uhr 

 
 

Rinder Consommé | Wurzelgemüse | Schnittlauch   
Kräuterflädle           €   7,50 
Käsepressknödel          €   7,50 

 

Asia Geflügel Bowl 
pikante Brühe | Gemüse | Udon Nudeln | Kräuter      € 10,50 

 

Tartar vom Rinderfilet  
Frischkäse | Eigelb | Kapern | Senf | Zwiebel | Trüffelperle  
Toastbrot & Butter 
                80 g           € 18,00  
              160 g           € 28,00  

 

 
Walser Käsespätzle (in der Holzbrennta serviert)      
Butterzwiebel | Kartoffelsalat | Schnittlauch      € 22,00  
 

 

Spaghetti  
Bolognese | Parmesan         € 14,00 
Sojabolognese | Parmesan         € 14,00 

 

Schweineschnitzel „Wiener Art“  
kaltgerührte Preiselbeeren | Pommes Frites      € 18,00 
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Salat Variation 
gemischte Blattsalate | knackiges Gemüse | Apfel Barrique Dressing   € 9,50 

 

Cesar Salad  
marinierte Salatherzen | Parmesandressing | getrocknete Tomaten  
Croutons          € 9,50 
 
als Hauptgang mit: 

 gebratener Maishähnchenbrust      € 16,50             
 Rinderfiletstreifen 160 g       € 22,00  
 Faschina Fischfilet        € 19,50  
 Käsepressknödel        € 15,50  

 

Jausen Platte  
hausgemachter Wacholderschinken | Hirsch Kaminwurzen  
Bergkäse | Kren | Brot         € 16,50 
 
 
Lumpensalat  
Wurst | Bergkäse | Essig & Öl        € 14,00 

 

 

Am Abend servieren wir Ihnen gerne unser 5 gängiges Gourmetmenü.   
Es sind auch nur einzelne Gänge möglich. 

 

 Auf Vorbestellung ist auch unser beliebtes Fondue (Fleisch – oder Käsefondue) möglich.  

 

Wir freuen uns, Sie verwöhnen zu dürfen. 

Wir bitten um Reservierung unter:  
0043 5510 224 oder  

info@alpenresort-walsertal.at 

 

                                                                                    Familie Sperger mit Team  


